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Nieco k pivku

Beer snacks * Cos do pivwka

100 g
Hubovy tartar s marinovanou
cibulou, foccacia 712

Mushroom tartare with marinated onion,
focaccia
Tatar grzybowy z marynowang cebulg, foccacia

100 g
Hovadzi, tatarak”, opekany chlieb '

Beef tartare, toasted bread
Tatar wotowy, opieczony chleb

%) 11,90 € |

—
-



Polievika

Soups * Zupa

0331

Kuraci vyvar so zeleninou
a pecenovymi knedlickami '-3?°

Chicken consommé with vegetables
and liver dumplings

Rosot drobiowy z warzywami i kluseczkami
watrobianymi

0331

Tekwcovy krém curry s kokosovym
mliekom a krevetou 2

Pumpkln curry cream soup with coconut milk

and prawn

Krem dynlowy curry z mleklem kokosowym
- ; i krewetka




Jesen na tanieri

Autumn on the plate * Jesien na talerzu

3009
Cestovinové tasticky s hribami
na odprazenom masle so salviou,
zrejuci syr 712

Stuffed pasta with mushrooms, clarified butter
and sage, mature cheese

Pierozki z grzybami na rumianym masle z szatwia,
ser dojrzewajacy

100g/300g

stovinové tasti¢ky s hribami
azenom masle so salviou,
- hovadzi Filet "7/ '2

d pasta wnth mushrooms clarified butter
and sage, beef fillet

“Pierozki z grzybami na rumianym masle
z szatwia, wotowy filet




300 g

Kacacie stehno na karamelizovanej
kapuste, zemiakové dzadky 37

Duck leg, cabbage, caramelised apple,
potato dumplings

Udko z kaczki, kapusta, karmelizowane jabtko,
kluski ziemniaczane

150 g

Jeleni chrbat na tekvicovom
risotte, Sipkovy demiglace 72

| Venison loin with pumpkin risotto, rosehip

demi-glace
~ Comber z jelenia na risotto dyniowym,
~__sos demi-glace z dzikiej rézy




Tradicna klasika

Timeless classics * Tradycyjna klasyka

350 g

Tradi¢né bryndzové halusky
s prazenou udenou slaninou "'’

Traditional gnocchi with bryndza
(sheep cheese product) and roasted smoked bacon

Tradycyjne bryndzowe haluszki ze smazonym
wedzonym boczkiem

150 g

Vyprazany syr, zemiakové hranolky,
tatarska omacka ' *7

Fried cheese, potato chips, tartar sauce
Smazony ser, frytki, sos tatarski




Speciality Humna

Humno specialities * Specjalnosci Humna

150 g

~Local” Grilovany kravsky udeny syr,
zemiakovy roast, miesany salat
s malinovym dresingom 7-12

Local grilled smoked cow’s cheese, potato roast,
mixed salad with raspberry dressing

.Local” Grillowany wedzony ser krowi, ziemniaczane

180 g

Sous-vide kukuri¢né kura
na grilovanej zelenine s bylinkovym
pestom,basmati ryza, demiglace "2

Sous-vide corn-fed chicken, grilled vegetables
with herb pesto, basmati rice, demi-glace

Kurczak kukurydziany sous-vide na grillowanych
warzywach z pesto ziotowym, ryz basmati, demi-glace

XN 16,50 €




100 g

Burger s BBQ hovadzim trhanym
masom, cheddar, french dresing "3 7:1°

—— Local grilled smoked cow’s cheese, potato roast,
—"'—_mlxed salad with raspberry dressing
% sLocal” Grillowany wedzony ser krowi, ziemniaczane

~ rosti, satatka mieszana z dressingiem malinowym




200 g .

Hovadzi steak Filet, zemiakové ragu,

divoka brokolica, demiglace 72

Beef fillet steak, potato ragout, wild broccoli,
demi-glace
Wotowy stek filet, ragout ziemniaczane, dzika brokuta,

demi-glace




Detské menu

Children‘s menu * VMienu dla dzieci

100 g

Fritované kuracie stripsy,
zemiakové hranolky s kecupom *37
Local grilled smoked cow’s cheese, potato roast,

mixed salad with raspberry dressing
Fried chicken strips, potato chips with ketchup




Dezert

Dessert * Deser

160 g
Jablkova strudla
s vanilkovym krémom 37

Apple strudel with vanilla cream
Strudel jabtkowy z kremem waniliow
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Jedla oznacené s tymto logom st pripravené bez daného alergénu.

Dishes marked with this logo don’t include the given allergen.
Potrawy oznaczone tym symbolem sg przygotowane bez danego alergenu.

Jedla oznacené s tymto logom su pripravené bez daného alergénu.

Dishes marked with this logo don't include the given allergen.
Potrawy oznaczone tym symbolem sg przygotowane bez danego alergenu.

Neodporuca sa, aby tepelne nespracované maso a vajcia konzumovali deti,
tehotné zeny, dojciace zeny a osoby s oslabenou imunitou.

It is not recommended for children, pregnant women, breastfeeding women
and individuals with weakened immune systems to consume raw or undercooked meat and eggs.
Nie zaleca sie spozywania surowego miesa i jaj dzieciom, kobietom w cigzy, kobietom karmigcym
oraz osobom z obnizong odpornoscia.

Prevadzkovatel / Operated by / Operator :
Tatry mountain resorts, a. s.

Ceny kalkuloval / Prices calculated by / Ceny kalkulowat:
Roman Sedldk F & B Manager

Cennik platny od / Prices valid from / Cennik obowigzuje od:
19.9. 2025

n humnotatry humnotatry @ humnotatry.sk



